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A la découverte du Picoussel !
Aujourd’hui, on temmeéne faire un petit voyage en
Aveyron pour découvrir une spécialité de cette région
i

Le Picoussel est une recette préparée avec du pain,
des ceufs, du lait, de la créeme et des blettes. Ony
ajoute aussi des oignons, du persil et une petite
touche d’ail pour lui donner encore plus de goat.
Tu ne connais peut-étre pas encore les blettes ? C'est
justement I'occasion de les découvrir et de golter une
nouvelle recette .

Bon appetit !

Tous nos plats sont susceptibles de contenir les 14 allergénes suivants : céréales contenant du gluten (seigle, blé, orge, avoine, épeautre, kamut), crustacés, ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits & coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et su lfites, lupin et mollusques.




